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Questo Natale,
aiutaci a tenere aperta
la porta di Casa Delbrêl.



Una casa si riconosce dalle parole che ci si dicono dentro.
Perché una casa è il posto da cui ricomincia il domani.
  
Una casa non è fatta solo di muri. È fatta di un "permesso" prima di entrare, di un "grazie"
a tavola, di uno "scusa" che ricuce.

Da dieci anni, a Rodengo Saiano, in un ex convento con un giardino che guarda la Franciacorta,
Casa Delbrêl accoglie mamme con bambini, donne sole e persone che hanno dovuto lasciare tutto.
Qui trovano una stanza ed educatori presenti: qualcuno che resta accanto per un pezzo di vita.

E da una casa, piano piano, si può ripartire: la scuola per i figli, un lavoro. Un’autonomia ritrovata.

Per i dieci anni di Casa Delbrel ti chiediamo di fare lo stesso: restare accanto. 
Con un panettone, una marmellata o una donazione, ma anche, se puoi, con un po' del tuo tempo.

Perché restare accanto è dare casa.

A Natale le parole di Casa Delbrêl diventano mattoni:

Ogni dono ne aggiunge uno.

1 0  A N N I
D I  C A S A
D E L B R Ê L

Questa donna così triste davanti a me:
ecco la mia bocca perché tu le sorrida.
 — Madeleine Delbrêl

condivisione, ascolto, gentilezza, dialogo, bellezza.



le parole di chi ci abita
Abbiamo chiesto a chi vive a Casa Delbrêl come descriverebbe questa casa. 

Nessuno ha parlato di muri o di stanze. Hanno risposto così.

Dal Senegal, dal Ghana, dalla Colombia,
dalla Nigeria. Famiglie diverse,
la stessa porta aperta.

Vita felice per la mia famiglia.
 — dal desiderio di un'ospite di Casa  Delbrêl



prodotti
i nostri



panettoni e
pandori

Panettone alto
dall’impasto soffice,
realizzato con zucchero
di canna e arricchito
con gocce di cioccolato
fondente extra
dalle nostre filiere
etiche.

Peso: 700 gr

Ricetta tradizionale,
con zucchero di canna
e miele dalle nostre
filiere etiche.
Con una bustina di
zucchero a velo di canna
del commercio equo
per decorare.

Peso: 700 gr

Panettone
goloso al 
cioccolato

Pandoro classico
con zucchero a velo
di canna in bustina

16€

DONAZIONE
MINIMA

Ordine minimo di
5 confezioni da 6
(30 pezzi)

Condivisione
Un panettone non si mangia
mai da soli.



tisane e infusi

10€ DONAZIONE
MINIMA

4 GUSTI
40 BUSTINE
• Tisana relax
• Tisana respiro
• Infuso ai frutti di bosco
• Infuso rosa canina e carcadè

Peso: 80 gr - 4x10 filtri

Selezione 
Pausa Relax
Altromercato

Ascolto
Una tazza calda è il tempo giusto
per ascoltare qualcuno.



6,50€

DONAZIONE
MINIMA

ordinabili secondo disponibilità

Un vasetto è il modo più semplice
per bussare alla porta di qualcuno.

Ingredienti: Zucca gialla 61%,
porro 20%, olio e.v. d’oliva, aceto di mele, 
sale marino, rosmarino. 

Un abbinamento gustosissimo che vi stupirà: Il dolce della zucca bilanciato 
dal porro con un tocco di rosmarino. Tutti ingredienti di alta qualità, lavorati 
freschi e con cura per esaltare al massimo le proprietà e i gusti dei frutti della 
terra. Ottima per mantecare risotti con ricette a base di zucca, per i crostini o 
per dare un tocco in più ai vostri piatti.

Crema di zucca
e porro 200 gr

Ingredienti: Albicocche, 
Zucchero di canna,
Succo di limone. 

Ingredienti: Pesche, 
Zucchero di canna,
Succo di limone. 

Ingredienti: Prugne, 
Zucchero di canna,
Succo di limone. 

Confettura
extra di
albicocche
230 gr

Confettura
extra di
pesca
230 gr

Confettura
extra di
prugne
230 gr

marmellate
e composte

Senza Conservanti nè addensanti. Solo con frutta fresca, da agricoltura 
biologica e selezionata a mano; il risultato è la riscoperta dell'autentico 
sapore del frutto con cui vengono preparate. Il risultato è un prodotto che vi 
stupirà per il sapore genuino e la naturale consistenza. Oltre che a colazione, 
a merenda e in aggiunta allo yogurt bianco, è ottima per le crostate.

Pasta di olive verdi
e mandorle 200 gr BIO

Ingredienti: Patè di olive verdi 70% (olive verdi 
90%, olio extra vergine d'oliva, sale marino, 
correttore di acidità: acido lattico), olio extra 
vergine d'oliva, mandorle 7%, correttore di acidità: 
acido lattico. 

Una crema vegetale che unisce il gusto deciso delle olive verdi alla dolcezza 
delle mandorle. Pronta per condire pasta e risotti, per crostini e bruschette 
o come salsa per i secondi. Una volta aperta, conservare in frigorifero. 

Gentilezza



vini Dialogo
Un brindisi è un dialogo che comincia
con un bicchiere alzato.

Franciacorta ottenuto 
dalle nostre migliori cuvée 
derivate da uve Chardonnay 
e Pinot nero, sapientemente 
mescolate per creare un vino 
equilibratamente strutturato 
e fresco. Un Franciacorta da 
bere a tutto pasto, eccellente su 
paste con sughi ricchi e secondi 
piatti di media complessità.

40€ 13€

Struttura forte ed equilibrata.
Note di amarena e frutta
sotto spirito, con un tocco
legnoso e mentolato; in bocca
frutta rossa matura e delicati
sentori di legno. Ideale con
carni, taglieri di formaggi
e salumi saporiti.

Tenuta
Bardali
Garda
Rosso DOC

Franciacorta 
Priore Brut 
DOCG  

DONAZIONE
MINIMA

DONAZIONE
MINIMA

DONAZIONE
MINIMA

20€

Fresco ed elegante Franciacorta 
ottenuto da uve Chardonnay in
purezza. Setoso e vellutato per
natura, la lunga maturazione in
bottiglia lo rende ampio, armonico e 
piacevolmente sapido. Morbido, ma 
non dolce. Classico Franciacorta da 
tutto pasto, ottimo con pesce e
carni leggere.

Franciacorta 
Saten
DOCG1,5 l



tovagliette Bellezza
Quella delle cose fatte a mano,
che rende speciale ogni mattina

Cucire
professionalità,
costruire futuro

È arrivata dalla Siria
con i suoi due figli e a Casa Delbrêl

ha trovato una porta aperta.
Qui ha svolto un tirocinio in sartoria:

un mestiere da imparare,
punto dopo punto, per ricominciare. 

 
Perché il lavoro e la formazione

sono strumenti concreti
di integrazione.

Due tovagliette americane cucite nel nostro laboratorio di 
sartoria Atelier Bebrel, a Rodengo Saiano. Per portare in 
tavola, ogni mattina, un pezzo della storia di Casa Delbrêl.

Confezione: 2 pezzi

15€
DONAZIONE

MINIMA

Coppia di tovagliette 
per la colazione



box privati Doni
A Natale ogni box è un mattone
in più per Casa Delbrêl.

Quattro box già pronte, da regalare o da mettere sotto il tuo albero.

Grazie
Per portare un pezzo di Casa Delbrêl
sulla tua tavola.
• Coppia di tovagliette Atelier Bebrel

15€ DONAZIONE
MINIMA

Permesso
Il primo passo per entrare in casa.
• Panettone goloso al cioccolato 700 gr
• Selezione Pausa Relax Altromercato

25€ DONAZIONE
MINIMA

Cura
Prendersi un momento per sé e per
chi ci sta accanto.
• Panettone goloso al cioccolato 700 gr
• Selezione Pausa Relax Altromercato
• Confettura extra di albicocche BIO

35€ DONAZIONE
MINIMA

Insieme
Il brindisi di chi resta accanto.
• Panettone goloso al cioccolato 700 gr
• Selezione Pausa Relax Altromercato
• Confettura extra di albicocche BIO
• Franciacorta Saten DOCG

50€ DONAZIONE
MINIMA

Preordina la tua box su sostieni.puntomissione.org/box-di-natale
donatori@puntomissione.org ⋅ Tel. 030 6811331



box aziende Gesti
Il regalo per chi lavora con voi,
che tiene aperta una porta in più.

Tre proposte già pronte da regalare a clienti, collaboratori e dipendenti.

Box Benvenuto
• Franciacorta Priore Brut DOCG Magnum 1,5 l
• Panettone goloso al cioccolato 700 gr

55€ DONAZIONE
MINIMA

Box Accoglienza
• Franciacorta Priore Brut DOCG Magnum 1,5 l
• Panettone goloso al cioccolato 700 gr
• Coppia di tovagliette Atelier Bebrel
• Selezione Pausa Relax Altromercato

80€ DONAZIONE
MINIMA

Box Porte aperte
• Franciacorta Priore Brut DOCG Magnum 1,5 l
• Panettone goloso al cioccolato 700 gr
• Coppia di tovagliette Atelier Bebrel
• Selezione Pausa Relax Altromercato
• 3 confetture extra BIO La Madre Terra

100€ DONAZIONE
MINIMA

Le donazioni delle aziende sono deducibili: trovi tutte le agevolazioni nella pagina «il tuo dono vale anche di più».
Per ordini: donatori@puntomissione.org ⋅ Tel. 030 6811331



dona il tuo 
tempo

Non tutti i doni stanno in una scatola.
A Casa Delbrêl servono anche mani e tempo: la scuola di italiano,
il doposcuola, lo sportello lavoro, una festa da preparare.

Se vuoi restare accanto di persona, scrivici:
troveremo insieme il tuo posto a tavola.

volontariato@puntomissione.org

Presenza



il tuo dono vale 
anche di più benefici fiscali

privati
Le donazioni a 
Fondazione Punto 
Missione sono, in 
alternativa tra loro:

•	 deducibili fino al 
10% del reddito 
complessivo 
dichiarato 

•	 detraibili dall’IRPEF 
per il 30% 
dell’importo donato, 
fino a un massimo 
di 30.000 euro.

aziende
È possibile scegliere tra due alternative:

•	 la deducibilità nel limite del 10% del reddito 
complessivo dichiarato (art. 83, comma 2, D.Lgs. 
117/2017); 

•	 la deduzione dal reddito imponibile IRES del 2% 
del reddito d'impresa dichiarato, oppure di un 
importo massimo di 30.000 euro (art. 100, comma 
2, lettera h, D.P.R. 917/1986).

Le due agevolazioni non sono cumulabili. Se l'importo 
da dedurre supera il reddito complessivo dichiarato, 
al netto delle altre deduzioni, l'eccedenza può essere 
dedotta nei periodi d'imposta successivi, fino al 
quarto (art. 83, comma 2, D.Lgs. 117/2017).



donatori@puntomissione.org
Tel. 030 6811331
sostieni.puntomissione.org

info e ordini

Via Einaudi, 1 - 25050 Rodengo Saiano (BS)
Banca Etica
IBAN IT13W0501811200000011071610
Causale Natale 2026 – Casa Delbrêl

Restare accanto è dare CASA. 
Grazie per tenere aperta
la porta insieme a noi.



